Trockene und halbtrocken WeiBweine

0,75L

2022er Roter Riesling Kabinett trocken
Lieserer SchloBberg A: 10,5% Ws: 6,7g
feinfruchtiger Wei in aus Jung

Il
gern

2023er Grauburg. Qualitédtswein feinherb
Lieserer Wein A: 11,5%. Ws: 6,0g
sehr aromatischer Wein mit milder Sdure

2076er Riesling Spdtlese halbtrocken
Lieserer Niederberg-Helden A: 7,5%, Ws: 7,8g
eleganter feinfruchtiger Wein. sehr milde Sdure

2021er Spdtburg. Qualitdtswein feinherb
Lieserer SchioBberg Blanc de Noir A: 12,5%, Ws: 5,3g
aromatischer, voller Wein mit kriftigen Sortenaromen

2017er Riesling Spdtlese trocken
Lieserer Niederberg-Helden A: 12,0%, Ws: 9.8g
fruchtiger, gehaltvoller Wein mit dezenter Sdure

2027er "Rot-Weiss" Spdtlese halbtrocken
Lieserer Weiler und Roter Riesling A: 11,0%, Ws: 85g
verspiefter Wein mit fruchtiger Sdure und dezente SiiBe

2015er Riesling Auslese trocken
Lieserer Niederberg-Helden A: 12,0%, Ws: 869
mineralischer, nachhaltiger Spitzenwein, sehr lagerfahig

2020er Grauburgunder Auslese trocken
Lieserer Niederberg-Helden A: 13,5%. Ws: 5,59
vollmundiger, schwerer Wein fiir besondere Anldsse

2020er Spdatburg. Auslese feinherb
Lieserer SchloBberg Blanc de Noir A: 13,5%, Ws: 4,1g
voller, aromatischer, weicher Wein mit harmonischer Siie

20177er Riesling Auslese feinherb
Lieserer Niederberg-Helden A: 10,5%, Ws: 879
eleganter Wein mit groBer Frucht und dezenter SiiBe

Wie alle Weine enthalten auch unsere Sulfite!
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Liebliche und milde WeiBweine
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2018er Grauburgunder Qualitdtsw., sehr lieblich

Lieserer Niederberg-Helden A 10,5%, Ws: 4,7g
Wein mit extrem weicher Stiure und Kohlensdure

2017er Grauburgunder Qualitdtswein
Lieserer Niederberg-Helden A 11,0%, Ws: 7.7g
aromatischer Wein mit verhaltener Siifle

2078er Riesling Qualitdtswein
Lieserer SchloBberg A 9,5%, Ws: 6,9g
fruchtiger, leichter Wein zum Zechen

2022er Spdtburg. Qualittitswein
Lieserer SchloBberg Blanc de Noir A: 10,0%, Ws: 4,69
aromatischer, voller Wein mit krdftigen Sortenaromen

2022er Riesling Kabinett
Lieserer Rosenlay A: 8,5%, Ws: 7,49
eleganter, feinfruchtiger Wein, dezente Sifle

2021er Riesling Spdtlese
Lieserer Rosenlay A: 8,0%, Ws: 8.2g
vollreifer, rassiger Wein mit betérender Fruchtstifie

2009er Riesling Auslese
Lieserer Niederberg-Helden A: 9,5%, Ws: 8,3g
vollreifer Wein mit kriftigem Aroma und weicher Séure

2075er Riesling Auslese
Lieserer Niederberg-Helden A: 8,0%, Ws: 9,1g
mineralischer, gehaltvoller Wein, groBies Gewdchs

Verwendete Abkiirzungen

A - Alkohol in Volumenprozent

Ws - Weinsdure in g/l

FL - Flasche (0,75 |, wenn nicht anders deklariert)
L - Liter g - Gramm
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Rose - und Rotweine
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2018er Dornfelder Qualitdtswein trocken
Lieserer Rotwein A: 12,5%, Ws: 5,59
tiefdunkler Rotwein, weiche Tannine, vollmundig

2018er Dornfelder Qualitiitswein feinherb
Lieserer Rose “Alkohol:11,0%, Ws: 5,5g
fruchtiger, leichter Wein fiir sonnige Tage

20217er Dornfelder Qualititswein feinherb
Lieserer Rotwein A: 10,5%, Ws: 5,09
tiefdunkler, samtiger Rotwein

2022er Regent Qualitdtswein halbtrocken
Lieserer Rotwein A: 11,5%, Ws: 4,6g
schwerer, gehaltvoller Rotwein, dezente Holzaromen

2023er Dornfelder Qualitdtswein, lieblich
Lieserer Rotwein A: 10,0%, Ws: 6,69
dunkler, vollmundiger Rotwein mit kriftiger FruchtsiiBle

2024er Spdtburgunder Qualitdtswein lieblich
Lieserer Rose” A: 10,0%, Ws: 7,39
erfrischender Sommerwein mit schéner FruchtsiiBe

20217er Spdtburgunder Qualitdtswein trocken
Lieserer SchloBberg Rotwein A:12,0%, Ws: 4,59
strahlend roter Wein, lagerfihig, feine Tannine

2018er Spdtburgunder Spdtlese trocken
Lieserer SchloBberg Rotwein A: 13,5%, Ws: 53g
dunkler, feuriger Rotwein mit weichen Tanninen
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2022er Riesling Kabinett halbtrocken
Lieserer Niederberg-Helden A: 70,5, Ws: 6,1g
leichter fruchtiger Wein, idealer Essensbegleiter

Sekte, Scifte, Secco und Literwein
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0,75L auBer L1

Lieserer Roter Riesling Secco, Perlwein feinherb
Weisser Perlwein mit zuges. Kohlensdure
feine Frucht, prickelnder Genul3

Spatburgunder Qualitdtssekt brut
Blanc de Noir Alkohol: 12,5%, Weinsdure: 6,9g
traditionelle Flaschengdrung, handgerdittelt

Spdtburgunder Qualitdtssekt demi-sec
Blane de Noir Alkohol: 12,0%, Weinsiiure: 6,8g
traditionelle Flaschengdrung, handgerdttelt

Lieserer Riesling Cremant Qualitéitssekt brut
handgerdittelt Alkohol: 12,0%, Weinsdure: 6,09
traditionelle Flaschengdrung 3 Jahre feinperlig elegant

Lieserer Riesling Qualititssekt demi-sec
handgerdittelt Alkohol: 12,0%, Weinsdure: 6,1g
traditionelle Flaschengdrung 3 Jahre feinperlig elegant

Apfelsaft aus heimischen Streuobstwiesen
klar, erfrischend, alkoholfrei A: 0% Ws: 6,0 g

Riesling-Traubensaft weiB
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fruchtig mit verhaltener SiiBe, alkoholfrei A:0%, Ws: 80g 5,33/L

Roter Riesling Traubensecco alkoholfrei
weiler Traubensaft mit Kohlensdure A:0%, Ws:10,5g

2019er Riesling Kabinett trocken
Lieserer SchloBberg A: 11,0 Ws: 7.8 g
fruchtiger Wein zum Zechen, vollmundig

Die Worte Qualitdtswein, Kabinett, Spétlese und Auslese sind Abkiirzunaen im Sinne der EU-Verordnuna filr Deutsche Qualitatsweine Mosel bzw. Deutsche Pradikatsweine.
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Liebe Weinfreunde,

die Zeiten dndern sich, wir alle werden alter Jahr fir Jahr. Zurzeit
bewirtschaften wir das Weingut noch in der gleichen GriBe wie in den
Vorjahren. Da unser Weingut keinen hauptberuflichen Nachfolger hat,
liefern wir mittlerweile einen GroBteil unserer Ernte an die Moselland
Genossenschaft. Da wir auch keine echten Werbekampagnen
machen, verkaufen wir natdrlich auch weniger Flaschenwein als
friher.

Aus diesemn Grund verschicken wir diesen Herbst das gleiche
Weinangebot wie im Frihjahr. Das hat fiir Sie den Vorteil, dass
unsere Preise, trotz der uns umgebenden Inflation, stabil bleiben.
Fir das Ausliefern mit eigenem Fahrzeug wird das in Zukunft nur
noch im Herbst sein. Alle Gbrigen Bestellungen bekommen Sie Uber
DHL oder einen anderen Dienstleister.

Ich freue mich darauf Sie im November/Dezember besuchen zu
dirfen.

Famdlie Rudolf Ricogen

' .: WINEInMODERATION eu

Champagner, Sekt, Secco, Perlwein Traubensecco,
Spumante, Petnat

Alle diese Getranke entstehen aus Weintrauben und enthalten
Kohlenséure.

Sekt und Champagner entstehen durch eine zweite Garung aus
Wein. Bei dieser zweiten Gdrung entstehen aus einem Molekidl
Zucker zwei Molekiile Alkohol und zwei Molekille Kohlensaure.,
Champagner ist Sekt aus der Champagne und keine Auszeichnung
fur eine besondere Qualitat, Friher war es fur einen Champagner
selbstverstandlich, dass er in der Flasche vergart und von Hand
geruttelt wird. Das gilt fir unseren Sekt noch immer, in den groBen
Champagnerhausern werden aber nur noch wenige Partien von Hand
geruttelt, Sekt hat einen Maximaldruck von 6 bar.

Secco und Perlwein entstehen ebenfalls aus Wein, durchlaufen
aber keine zweite Garung. Beide Begriffe bezeichnen das gleiche
Getrank. Die Kohlensdure wird zugesetzt. Der Druck ist auf 2,5 bar
beschrankt und es muss keine Sektsteuer entrichtet werden.
Spumante und Petnat entstehen aus der ersten Garung. Wenn
man einen Most in einem Drucktank vergaren lasst entsteht
Spumante, wenn man das teilweise in der Druckflasche macht ist es
Petnat. Der entstehende Druck stoppt in beiden Fallen die laufende
Garung,

Traubensecco ist Traubensaft mit zugesetzter Kohlensaure. Da der
Saft nach der Fillung in der Flasche erhitzt wird, gibt es keine
Garung und der Traubensecco bleibt alkoholfrei.

Im Gegensatz zu entalkoholisiertem Wein oder Sekt sind in
Traubensaft oder Traubensecco noch alle Vitamine und Mineralstoffe
vorhanden.

Zusidtzliche Informationen entnehmen Sie unserer Homepage

Lieferbedingungen (Stand 2025)
Transport innerhalb Deutschlands:

Unsere Preise sind ab 60 F1. frei Haus. Bei Sendungen unter 30
Flaschen berechnen wir 15,- € Transportkosten. Bei Sendungen
zwischen 30 und 60 Fl. berechnen wir 6,- €,

Bei Postversand passen wir die Bestellungen den KartongriiBen (1, 2
3,6, 12, 14 FL.) an. Fiir andere Kartongrofien, als die giinstigsten fallen,
je zusiitzlichen Karton unabhiingig von der Gralie, 10 € Frachtkosten an.

Kartoffelgulasch — nach Art des ,Hauses"
Zutaten:
ca. 1kg gekochte Kartoffeln (fest- oder vorwiegend festkochende
Pellkartoffeln vom Vortag)
3-4 mittelgroBe Zwiebeln
1-2 Knoblauchzehen
250g Schinkenspeckwirfel
1-2 EL Paprikapulver
1-2 kleingehackte Chilis
oder 1 TL Chilipulver
3 EL Ol und 50g Butter
etwas Majoran (optional)
200 ml Rotwein
Gemisebriihe {ca, 250 ml))
2 EL Tomatenmark
zum Abschmecken Salz, Pfeffer,
etwas Muskatnuss und 1 Priese
Zucker, Krauter zum Garnieren
je nach Jahreszeit
(z.B. Petersilie, Schnittlauch,
Barlauch, Kerbel)

Zubereitung:

Butter und Ol in einem groBen Topf erhitzen und zun&chst die
gepeliten, in nicht zu groBe Sticke geschnittene Kartoffeln kurz
anbraten. Dann die Speckwirfel, die Zwiebeln und den Knoblauch
(beides fein gewirfelt) dazugeben und weiter braten bis alles
goldbraun ist. Nun Chili und Paprikapulver dazu geben, alles gut
vermengen mit dem Rotwein abléschen und etwas reduzieren.
Jetzt das Tomatenmark und die Gemisebrihe zugeben und mit
geschlossenem Deckel bei kleiner Flamme weiter kicheln lassen (die
Kartoffel dirfen nicht zerfallen).

Das Gulasch sollte nicht zu flissig sein, was sich gut mit der
Bruhemenge regulieren lasst.

Vor dem Servieren wird das Ganze noch mit den oben genannten
Gewilrzen abgeschmeckt und mit frischen Krautern garniert.
Dazu passt ein griner Salat oder auch ein deftiges, frisches
Bauernbrot.

[

Bei rechtzeitiger Bestellung (bis zum Frithbestellrabatttermin) wird der
Wein nach Moglichkeit mit eigenem Wagen geliefert. Da alle
Sendungen versichert sind, bitten wir etwaige Schiiden bei der

Auslieferung, durch den ausliefernden Spediteur bescheinigen zu lassen,

damit wir Regressanspriiche geltend machen kénnen.
Fiir Bestellungen auBerhalb Deutschlands erfragen Sie bitte die
Bedingungen.
Rabatte:
Mengenrabatte je Aus]iuﬁ.runb’Abho]ung ab
120 Flaschen -> 5%, 240 Flaschen -> 10 "/n

360 Flaschen == 15 %, 480 Flaschen -> 20 %
Selbstabholrabatt ab 30 Fl. € 0,15 baw. ab 60 F1. € 0,30 jL‘ Flasche.
Friihbestellrabatt bei rechtzeitiger Bestellung (siche Termin auf der

Innenseite, gilt nicht bei Terminlieferung oder Selbstabholung)
ab 30 FL € 0,10/Flasche, ab 60 F1. € 0,20.
Zahlungsbedingungen:

Alle Preise enthalten zurzeit 19 % MwSt (BRD) und passen sich (z.B.
im Ausland) den aktuellen Steuersiitzen an.
Zahlungsziel ab 150.- € 28 Tage
Skonto: Ab 150.- € Rechnungsbetrag geben wir, bei Zahlung

innerhalb von 8 Tagen 2 %
Schecks aus dem Ausland werden nur im Ausnahmefall und nur mit
Zusatzgebithr akzeptiert.

Allgemeine Bedingungen:
Rechnungswiithrung in unserem Weingut ist Euro (€).
Leergut:

Eigene Weinflaschen werden zuriickgenommen aber nicht vergiitet.
Weinproben werden zum Selbstkostenpreis berechnet.
Weinstein ist eine kristalline Ausscheidung, die mit zunehmender
Flaschenreife auftreten kann. Er beeinflusst die Weinqualitit in keiner
Weise negativ und ist kein Grund zur Beanstandung.
Korkgeschmack tritt gelegentlich bei Naturkorkverschliissen auf, er
verstiirkt sich im Laufe der Zeit. Betroffen sind jeweils nur einzelne
Flaschen. Flaschen mit Korkgeschmack werden ersetzt.

Kein Verkauf von alkoholischen Getriinken an Jugendliche!

Inhaltsstoffe im Wein pro Liter

Die wichtigsten sind:

Wasser aus den Trauben ca. 900g (Zusatz von Wasser ist in
Deutschland verboten)

Alkohol 60-120 g (Entsteht durch Garung aus Zucker)
Zucker aus der Traube, in Tafel-, Land- und Qualitatswein
teilweise zugesetzt

Weinsdure und Apfelsdure aus der Traube 4-12 g
Milchsdure 0-5g aus der Garung

Mineralstoffe aus der Traube ca. 1-2 g

Phenole ca. 1g (bei Rotwein)

20-150 mg Schwefel als SOz

Mit diesem Angebot sind alle vorherigen
Listen ungiiltig.

IBAN: DE 02 5875 1230 0000 0491 71
bei der Sparkasse Mittelmosel BIC:
MALADESIBKS
Homepage: www. WeingutKiesgen.de

Weingut

Weinbau seit 1650
Weingut R. Kiesgen & Sohn

Zum Niederberg 38
54470 Lieser/Mosel

Weinangebot

v/f/

E-Mail: infoia WeingutKiesgen.de
Telefon: 0653



